EXENTO

REPUBLICA DE CHILE
UNIVERSIDAD DE SANTIAGO DE CHILE
INSTITUTO DE ESTUDIOS AVANZADOS

CREA DIPLOMADO EN:
CULTURA INMATERIAL. PATRIMONIO
GASTRONOMICO Y ARTESANAL DE CHILE

SANTIAGO, {34936 -27.0717.

VISTOS: El DFL N° 149 de 1981 del Ministerio de
Educacion, la Resolucién N° 841 de 1988, la Resolucién 1025 de 2006, y la Resolucién N°1600 de
2008 de la Contraloria General de la Republica.

RESUELVO:

1. CREASE en el Instituto de Estudios Avanzados, el
“Diplomado en Cultura Inmaterial. Patrimonio Gastronémico y Artesanal de Chile”, bajo la
tuicion del Instituto de Estudios Avanzados, designandose un Director de Programa, quien
resuelve temas académicos, previo estudio Comité.

2.- El objetivo de este Programa es conocer, indagar
y valorar el patrimonio alimentario y artesanal del pais y entregar a los participantes herramientas
para lograr la patrimonializacién de productos tipicos y lograr vias de desarrollo para los mismos,
en busca de transformarlos en un anclaje necesario para el desarrollo econémico.

3.- El  Perfil del Participante esta dirigido a:
Profesionales y técnicos de universidades y otras instituciones de Educacién Superior que se
desempefian en funciones especificas de gestién cultural, gastronomia, hoteleria y turismo como
aquellos que, sin serlo, asumen dichas funciones en municipios, centros de produccién, institutos
0 escuelas a la cuales pertenecen (formados asistematicamente en el oficio y que demuestren
experiencia laboral en el area).

4. El plan de estudios Presencial para el Diplomado
en Cultura Inmaterial. Patrimonio Gastrondmico y Artesanal de Chile, comprende un total de 130
horas cronoldgicas, y consta de las siguientes asignaturas:

Distribuciéon

Médulo Asignatura Horas
Cronologicas
Moddulo | Productos Tipicos en América Latina y Chile: moda, economia y 12 Hrs.
politica.
Médulo Il | Productos Tipicos con Rutas Patrimoniales: identidad, 12 Hrs.
territorio, turismo y desarrollo.
Maodulo Il | Patrimonializacion del paisaje cultural y los productos tipicos | 12 Hrs.
Médulo IV | Patrimonializacién del paisaje cultural y los productos tipicos. Il 12 Hrs.
Moédulo V | Historia y cultura de los Productos chilenos | 12 Hrs.
Mddulo VI | Historia y cultura de los Productos chilenos I 12 Hrs.
Médulo VI | Elaboracién tesina, trabajo escrito 48 Hrs.

Total Horas Cronolégicas: 120 120 hrs

5. Los interesados en postular al Diplomado, deben
acreditar:Ser profesionales con titulo afin; no profesionales que acrediten experiencia en el drea,
técnicos y académicos, que se desempefien en labores gestion cultural, gastronomia, hoteleria y
turismo en cualquiera de sus niveles y al menos un afio de experiencia acreditable.



6.- Los alumnos que hayan aprobado los requisitos
minimos establecidos en funcién del total de horas pedagdgicas u/o cronolégicas, cumpliendo
ademas con un 80% de asistencia y contando con nota igual o superior a 4,0 (de una escalade 1 a
7) recibiran la certificacion respectiva a través de un diploma y una constancia de aprobacién del
“Diplomado en Cultura Inmaterial. Patrimonio Gastronémico y Artesanal de Chile” de la
Universidad de Santiago de Chile, sin embargo los estudiantes que no logren la nota minima, solo
recibiran una constancia de asistencia con las asignaturas cursadas, no pudiendo optar a la
certificaciéon del Diplomado, en conformidad con las normas vigentes en la Universidad de
Santiago de Chile, al momento que corresponda entregarlos.

ANOTESE Y COMUNIQUESE,

FERNANDO ESTENSSORO SAAVEDRA, Director del Instituto de Estudios Avanzados

Lo que transcribo a usted para su conocimiento

Secretario General

FES/dmm

Distribucién:

1 Instituto de Estudios Avanzados

1 Departamento de Educacién Continua-VIME
2 Oficina de Partes

1 Archivo Central

1 Registro Curricular



