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REPUBLICA DE CHILE
UNIVERSIDAD DE SANTIAGO DE CHILE
VICERRECTORIA DE VINCULACION CON EL MEDIO
FACULTAD DE INGENIERIA

CREA CURSO APLICACION DE PROTOCOLOS DE
LA NORMA Brc, VERSION N°7, PARA LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA.

ENT(

——

sanTiaco, 002316 -29.18.

. VISTOS: EI D.F.L. N°149 de 1981, del Ministerio de
Educacion, la Resolucién N°841 de 1988, Resolucién N°5175 de 2018 y la Resoluciéon N°1600 de
2008 de la Contraloria General de la Republica.

RESUELVO:

1. Autoricese por la Vicerrectoria de Vinculacién con el
Medio, la creacion del Curso Aplicacién de Protocolos de la Norma Bre, Version N°7, para la
Industria Alimentaria, bajo la supervisién y control del C.A.l y nombrase un Director de Programa,
quien resuelve temas académicos.

. 2. El Objetivo general de este programa es planificar y
aplicar protocolos y metodologias de la Norma Brc Versién 7 para el control y mejora continua en
el procesamiento de alimentos.

3. El Perfil del participante esta dirigido a Gerencia,
Supervisores y Jefaturas de Lineas de produccién industrial de alimentos.

4. El plan de estudios es de modalidad presencial para
el Curso Aplicacién de Protocolos de la Norma Brc, Version N°7, para la Industria Alimentaria,
comprende un total de 16 horas cronolégicas, y consta de las siguientes asignaturas:

N° Nombre Médulo N° Horas Cronoldgicas
Médulo | Compromiso de la gerencia. 1
Médulo I | Formacién del equipo HACCP y eleccién del 3
lider.

Modulo I Manual de calidad y seguridad alimentaria. 3
Modulo IV Requisitos del exterior. 2
Médulo V Disefio/Desarrollo del producto alérgenos. 2
Mdédulo VI Control de las operaciones (T, T°, Ph..) 3
Médulo VII Formacioén del personal. 2

Total horas cronolégicas 16

5. Las personas interesadas en postular al programa,
deberan tener manejo de las operaciones matematicas y probabilidades, manejo de cartas Gantt y
desarrollo de diagramas de flujo y/o Flowcharts, conocimientos de higiene y manipulacién de
alimentos y conocimientos generales de sistemas de calidad y norma SO 9001:2008.

6. Para aprobar este programa académico se debe

cumplir con una asistencia minima del 75% y una nota igual o superior a 4.0 (de una escala de 1 a
7).



7. Los y las estudiantes que aprueben el programa
recibiran la certificacion respectiva del Curso Aplicacién de Protocolos de la Norma Bre, Version

N°7, para la Industria Alimentaria por el Decano o Decana y el Director o Directora del programa
correspondiente.

8. Quienes en su condicion de estudiantes no
aprueben el programa de educacion continua, solo tendran derecho a la emisién de constancias de
participacion, que seran otorgadas por el director o la directora del programa, si y solo si, tiene un
porcentaje de asistencia superior al 75%.

ANOTESE Y COMUNIQUESE,

KARINA ARIAS YURISCH, Vicerrectora de Vinculacién con el Medio

Lo que transcribo a usted para su conocimiento.

Saluda a u§ted,

KAY/GRL/E%R/mcs
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